
P L A Ç A  P A U  C A S A L S  3  -  G R A N O L L E R S

W W W. C A P O - I T A L I A N O . C O M

M E N Ú S  G R U P

La V I T A
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C O M PA R T I D A



A i g u a ,  R e f r e s c ,  C e r v e s A ,  V i  i  C a f è

M Í N I M  8  P E R S O N E S

F o c a c c i a  a l  R O S M A R I N O
Pa típic italià amb romaní fresc

I l  m a t r i m o n i o  E m i l i a n O
Trobada clàssica de Bolonya: Mortadel·la Bolognese al festuc DOP “La Sposa” i 

Grana Padano IGP 18 mesos

C r o c c h e t t e s  d i  P e c o r i n o  a l  T a r t u f o
Croquetes cremoses de pecorino trufat arrebossades amb panko cruixent

P a r m i g i a n a  d i  m e l a n z a n e
Rotllets d’albergínia farcits de formatge Scamorza fumat, Mozzarella i salsa 

de tomàquet parmigiana i formatge Taleggio

S p a g h e t t i  C a r b o n a r a

P I Z Z A  C A L Z O N E
Pizza farcida de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, pernil dolç, 

xampinyons laminats i oli d’oliva verge extra de Puglia

c a n n o l i  s i c i l i a n i
Mini cannolis farcits de crema de ricotta dolce,
festuc granul·lat i encenalls de taronja confitada

T I R A M I S ù  D E L L A  N O N N A N N A
Crema de Mascarpone, cafè, licor Disaronno, melindros zabaiones i cacau en pols

Spaghetti alla chitarra d’ou amb rovell cremós, guanciale daurat, pebre 
negre mòlt i Pecorino Romano i Grana Padano

F E S T E G G I A M O  L ’ I T A L I A  en Grup

D o l c i

P i a t t i

M E N ÚM E N Ú
B U O N I S S I M OB U O N I S S I M O

35€
persona



A i g u a ,  R e f r e s c ,  C e r v e s A ,  V i  i  C a f è

F o c a c c i a  a l  R O S M A R I N O
Pa típic italià amb romaní fresc

V I T E L L O  T O N N A T O
Carpaccio de rodó de vedella lletó amb salsa tonnata i taperots

T a g l i e r e  d e i  s a l u m I
Fines làmines d’embotits italians seleccionats: Pancetta Coppata 

(Lombardia), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa Piacentina DOP 
(Emília-Romanya) i Pancetta Arrotolata (Roma)

C r o c c h e t t e s  d i  P e c o r i n o  a l  T a r t u f o
Croquetes cremoses de pecorino trufat arrebossades amb panko cruixent

F e s t i v a l  d i  G a m b e r i  e  C a l a m a r i

T a g l i a t e l l a  R i p i e n A
Tagliatella farcida de botifarra negra, del perol, ceps
 i salsa de formatge Parmesà DOP 18 mesos

b r i o c h e  c o l  t u p p o  c o n  g e l a t o
Brioix sicilià farcit de gelat de festuc i gianduja, acompanyat de xocolata calenta

T I R A M I S ù  D E L L A  N O N N A N N A
Crema de Mascarpone, cafè, licor Disaronno, melindros zabaiones i cacau en pols

Gamba i calamar en tempura lleugera i cruixent

45€
persona

D o l c i

P i a t t i

M Í N I M  8  P E R S O N E S

R i s o t t o  a i  F u n g h I
Risotto cremós de bolets saltejats, mantega i formatge Parmiggiano 

DOP 18 mesos 

P i z z a  T o n n o  e  C i p o l l a
Base de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, bonítol, ceba de 
Figueres encurtida, puré de ceba confitada i oli d’oliva verge extra de Puglia

M E N ÚM E N Ú
L A  F A M I G L I AL A  F A M I G L I A

F E S T E G G I A M O  L ’ I T A L I A  en Grup


