
C A L Z O N E  |  1 4
Pizza rellena de tomate San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, jamón cocido, champiñones 

laminados y aceite de oliva virgen extra de Puglia

R i s o t t o  a i  F u n g h iR i s o t t o  a i  F u n g h i   |  1 8
Risotto cremoso de setas salteadas, mantequilla,

y Parmi�iano DOP 18 meses

Los precios incluyen IVA

D I A V O L A  |  1 6
Base de tomate San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, 

Spianata Picante italiana, Nduja picante, cebolla de 
figueras y aceite de oliva virgen extra de Puglia  

V a l e n t i n a  |  1 5
Base de tomate San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, finas 
lonchas de Prosciutto y aceite de oliva virgen extra de Puglia 

Pa sta
Fatti  I N  C A S A  Manualmente

P i z z e

T O N N O  E  C I P O L L A  |  1 7
Base de tomate San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, bonito, 
cebolla de Figueres encurtida, puré de cebolla confitada y aceite 

de oliva virgen extra de Puglia

Z U C C H I N A  |  1 7
Pizza blanca con Mozzarella Fior di Latte, crema de calabacín, 
calabacín asado, tomate cherry amarillo, queso Stracchino y 

aceite de oliva virgen extra de Puglia

C I N Q U E  F O R M A G G I  |  1 7
Pizza blanca con Mozzarella Fior di Latte, Pecorino, Tale�io, 
Gorgonzola y Ricotta, manzana fresca, tomillo, un toque de 

vinagre y miel y aceite de oliva virgen extra de Puglia

M A R G H E R I T A  |  1 3
Base de tomate San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, albahaca fresca, 

acompañada con tomates perla confitados rojos y amarillos 

S p a g h e t t i  a l l a  C a r b o n a r a  |  1 7
Spaghetti alla chitarra al huevo con yema cremosa, 
guanciale dorado, pimienta negra molida y 
Pecorino Romano y Grana Padano

Casarecce frescos con mejillones, gambas y calamar, 
salteados con una intensa salsa de marisco 

elaborada con su propio fumet

C a s a r e c c e  a i  f r u t t i  d i  m a r e  |  2 3

P a p p a r d e l l e  a l  R a g Ú  |  1 9
Pappardelle fresco al huevo de la tradición Emiliana 
con ragú lento de ossobuco, perfumado con vino 
tinto y hierbas aromáticas

Tagliolini frescos con almejas, salteados en aceite de 
ajo y guindilla, perfumados con vino blanco, perejil 

fresco y un toque de limón

T A G L I O L I N I  A L L E  V O N G O L E  |  2 2

T R O F F I E  A L  P E S T O  G E N O V E S E  |  1 5
Tro�e con pesto genovés de Liguria, albahaca 
fresca, patata y judía verde

Láminas de pasta fresca, ragú a la boloñesa, 
bechamel, Grana Padano, Mozzarella y aceite de 

oliva virgen extra de Puglia  

L a s a g n a  C L A S S I C A  |  1 6

 A L  F O R N O  Napoletano

T a g l i at e l l a  R i p i e n aT a g l i at e l l a  R i p i e n a   |  1 7
Tagliatella rellena de butifarra negra, del 
perol, ceps y salsa de queso Parmesano DOP 
18 meses

D o p p i o  R av i o l oD o p p i o  R av i o l o   |   1 6
Doble ravioli de gamba y ricotta con

crema cacio e pepe de Pecorino Romano y
pimienta negra, salsa de azafrán y caviar de mújol

Fav o r i t i  d e l

Las pastas no rellenas pueden elaborarse en versión sin gluten.


