CAPO

LA BOTTEGA

& anima DEL MERCATO

OLIVE DEL CAPO SICILIANE | 4

TAGLIERE DEI SALUMI | 15 TAGLIERE DEI FORMAGGI | 17

Seleccion de quesos italianos: Puzzone di Moena (crudo de vaca),
Cabra Blue (leche de cabra pasteurizada), Ricotta de oveja curada
(crudo de oveja) y Pecorino sardo (oveja pasteurizado).

Con vinagre balsamico de Mddena afiejo y miel de mil flores.

Finas lonchas de embutidos italianos seleccionados:
Pancetta Coppata (Lombardia), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa
Piacentina DOP (Emilia-Romagna) y Pancetta Arrotolata (Roma)

IL MATRIMONIO EMILIANO | 16  TRECCIA DI BUFALA | 15

Encuentro clasico de Bolonia: Mortadella Bo]ognese al pistacho DOP Trenza de Mozzarella de Bufala Campana DOP, acom anada
“La Sposa” y Grana Padano IGP 18 meses  con limon, pimienta y aceite de oliva virgen extra de Puglia

FOCACCIA AL FOCACCE Clbute DAL FORNO FOCACCIA
ROSMARINO | 5 SENSA GLUTINE
3,50

FOCACCIA AL POMODORO |6

Pan tipico italiano con tomate Focaccia sin glucen

S
Pan tipico italiano con
romero fresco

ANTIPASTI

PICCOLL (G aecic

NOVITA OVITA

NODINI CON PEPERONATA | 9 PORCHETTINO | 14

Lazos de masa de pizza frita al momento, acompanados de Bikini crujiente de porchetta asada, queso Caciocavallo, miel
peperonata italiana de pilTliCHIOS L{SildOS, CCbOHL{7 romate y aceitunas t]‘uf"ada’ mostaza antigua Y tomillo sobre pan tramezzini

NOVITA

INSALATA CAPORESE | 15 INSALATA CAESAR | 15

Tomates de tempomda, mini Mozzarella de bufala, aceituna Pollo crujiente rebozado con p:mko, 1echuga trocadero, tomate
negra, sandia fresca, calabacin en escabeche y orégano seco cherry, Grana Padano DOP de 18 meses y salsa Cesar

PARMIGGIANA DI MELANZANE | 14
Rollitos de berenjena rellenos de queso Scamorza ahumada,
Mozzarella y salsa de tomate parmigiana y queso Taleggio

CROCCHETTES DI PECORINO AL TARTUFO | 12
Croquetas cremosas de queso Pecorino trufado
rebozadas con panko crujiente (4 unidades)

PIZZA FRITTA | 13

VITELLO TONNATO | 14
Carpaccio de redondo de ternera lechal con salsa Pizza frita rellena de Mozzarella y Stracciatella, coronada con
tonnata y alcaparrones Mortadella “La Sposa” DOP con pistacho, pesto fresco de
albahaca y hojas de albahaca

FESTIVAL DI GAMBERI E CALAMARI | 16

Gamba y calamar en tempura ligera y crujiente

POLPO PUGLIESE | 16
Pulpo rebozado y frito sobre una base de Stracciatella
ahumada, pesto de limon, grelos y tomate seco

GRANDI PIATTI

g’m/m&: NEL FORMATO ¢ NEL SAPORE

BRANZINO FRITTO AL SALE | 28 COTOLETTA ALLA MILANESE | 21

Costilla de cerdo Duroc rebozada con panko, acompanada de

Lubina entera (700 gr.) frita en sal fruesa aromatizada con limon,
patatas fricas, parmesano y mayonesa de trufa

tomillo y romero, acompaiiada de una salsa mediterranea de
tomate, olivas negras, alcaparras, vino blanco y limén

TAGLIATA DI FILETTO DI VITELLO | 23

Filete de ternera a la ragliam, rucula sa]vaje, lascas de Grana Padano IGP 18 meses y reduccion de aceto balsamico

Disponemos carta de alérgenos. Pidela para (6/;4//77///21 L’ITALIA tr:mqui]amente.



