
P a r m i g g i a n a  d i  m e l a n z a n e  |  1 4
Rollitos de berenjena rellenos de queso Scamorza ahumada, 
Mozzarella y salsa de tomate parmigiana y queso Tale�io 

C r o c c h e t t e S  D i  P E C O R I N O  a l  t a r t u f o  |  1 2
Croquetas cremosas de queso Pecorino trufado 

rebozadas con panko crujiente (4 unidades)

T a g l i a t a  d i  f i l e t t o  d i  v i t e l l o  |  2 3
Filete de ternera a la tagliata, rúcula salvaje, lascas de Grana Padano IGP 18 meses  y reducción de aceto balsámico

Grandi  N E L  F O R M A T O  e  N E L  S A P O R E

O l i v e  D E L  C A P O  s i c i l i a n e  |  4

F O C A C C I A
S E N S A  G L U T I N E

3 , 5 0F o c a c c i A  A L  P O M O D O R O  |  5
Pan típico italiano con tomate

F o c a c c i a  a l
R O S M A R I N O  |  5
Pan típico italiano con 
romero fresco

Uscite  D A L  F O R N OFO C A C C E

F E S T I V A L  D I  G A M B E R I  E  C A L A M A R I  |  1 6
Gamba y calamar en tempura ligera y crujiente

P o L P O  P U G L I E S E  |  1 6
Pulpo rebozado y frito sobre una base de Stracciatella 

ahumada, pesto de limón, grelos y tomate seco 

P I Z Z A  F R I T T A  |  1 3
Pizza frita rellena de Mozzarella y Stracciatella, coronada con 

Mortadella “La Sposa” DOP con pistacho, pesto fresco de 
albahaca y hojas de albahaca

V i t e l l o  T o n n a t o  |  1 4
Carpaccio de redondo de ternera lechal con salsa 

tonnata y alcaparrones

I N S A L A T A  C A P O R E S E  |  1 5
Tomates de temporada, mini Mozzarella de búfala, aceituna 
negra, sandía fresca, calabacín en escabeche y orégano seco

G r a n d i  P i at t i

C O T O L E T T A  A L L A  M I L A N E S E  |  2 1
Costilla de cerdo Duroc rebozada con panko, acompañada de 
patatas fritas, parmesano y mayonesa de trufa

B R A N Z I N O  F R I T T O  A l  S A L E  |  2 8
Lubina entera (700 gr.) frita en sal gruesa aromatizada con limón, 
tomillo y romero, acompañada de una salsa mediterránea de 

tomate, olivas negras, alcaparras, vino blanco y limón

A n t i pa st i

L a  B o t t e g a

I l  m a t r i m o n i o  E m i l i a n O  |  1 6
Encuentro clásico de Bolonia: Mortadella Bolognese al pistacho DOP 

“La Sposa” y Grana Padano IGP 18 meses

Disponemos carta de alérgenos. Pídela para                                                   tranquilamente.Festeggiare L ’ I T A L I A

P I C C O L I   Piaceri

L’anima  D E L  M E R C A T O

P O R C H E T T I N O  |  1 4
Bikini crujiente de porchetta asada, queso Caciocavallo, miel 

trufada, mostaza antigua y tomillo sobre pan tramezzini

I N S A L A T a  C A E s a r  |  1 5
Pollo crujiente rebozado con panko, lechuga trocadero, tomate 

cherry, Grana Padano DOP de 18 meses y salsa César

T r e c c i a  d i  B u f a l a  |  1 5
Trenza de Mozzarella de Bufala Campana DOP, acompañada 
con limón, pimienta y aceite de oliva virgen extra de Puglia

T a g l i e r e  d e i  s a l u m I  |  1 5
Finas lonchas de embutidos italianos seleccionados:

Pancetta Coppata (Lombardía), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa 
Piacentina DOP (Emilia-Romagna) y Pancetta Arrotolata (Roma)

T A G L I E R E  D E I  F O R M A G G I  |  1 7
Selección de quesos italianos: Puzzone di Moena (crudo de vaca), 
Cabra Blue (leche de cabra pasteurizada), Ricotta de oveja curada 
(crudo de oveja) y Pecorino sardo (oveja pasteurizado).
Con vinagre balsámico de Módena añejo y miel de mil flores.

Focaccia sin gluten

N o d i n i  c o n  p e p e r o n a t a  |  9
Lazos de masa de pizza frita al momento, acompañados de 

peperonata italiana de pimientos asados, cebolla, tomate y aceitunas


