
C A L Z O N E  |  1 4
Pizza farcida de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, pernil dolç, xampinyons 

laminats i oli d’oliva verge extra de Puglia

R i s o t t o  a i  F u n g h iR i s o t t o  a i  F u n g h i   |  1 8
Risotto cremós de bolets saltejats, mantega i

Parmi�iano DOP 18 mesos 

Els preus inclouen l’IVA

D I A V O L A  |  1 6
Base de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, 
Spianata picant italiana, ’Nduja picant, ceba de Figueres i 

oli d’oliva verge extra de Puglia

V a l e n t i n a  |  1 5
Base de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte,

fines làmines de pernil dolç i oli d’oliva verge extra de Puglia

Pa sta
Fatti  I N  C A S A  Manualmente

P i z z e

T O N N O  E  C I P O L L A  |  1 7
Base de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, bonítol, 

ceba de Figueres encurtida, puré de ceba confitada
i oli d’oliva verge extra de Puglia

Z U C C H I N A  |  1 7
Pizza blanca Mozzarella Fior di Latte, crema de carbassó, 

carbassó escalivat, tomàquet cherry groc, formatge Stracchino
i oli d’oliva verge extra de Puglia

C I N Q U E  F O R M A G G I  |  1 7
Pizza blanca amb Mozzarella Fior di Latte, Pecorino, Tale�io, 
Gorgonzola i Ricotta, poma fresca, farigola, un toc de vinagre i 

mel i oli d’oliva verge extra de Puglia

M A R G H E R I T A  |  1 3
Base de tomàquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, 

alfàbrega fresca, acompanyada de tomàquets perla vermells i grocs

S p a g h e t t i  a l l a  C a r b o n a r a  |  1 7
Spaghetti alla chitarra d’ou amb rovell cremós, 
guanciale daurat, pebre negre mòlt i Pecorino 
Romano i Grana Padano

Casarecce frescos amb musclos, gamba i calamar, 
saltejats amb una intensa salsa de marisc elaborada 

amb el seu fumet

C a s a r e c c e  a i  f r u t t i  d i  m a r e  |  2 3

P a p p a r d e l l e  a l  R a g Ú  |  1 9
Pappardelle fresc d’ou de la tradició Emiliana amb 
ragú lent d’ossobuco, perfumat amb vi negre i 
herbes aromàtiques

Tagliolini frescos amb cloïsses, saltats amb oli d’all i 
bitxo, perfumats amb vi blanc, julivert fresc i un toc 

de llimona

T A G L I O L I N I  A L L E  V O N G O L E  |  2 2

T R O F F I E  A L  P E S T O  G E N O V E S E  |  1 5
Tro�e amb pesto genovès de Ligúria amb alfàbrega 
fresca, patata i mongeta tendra

Làmines de pasta fresca, ragú a la bolonyesa, 
beixamel, Grana Padano, Mozzarella i oli d’oliva 

verge extra de Puglia

L a s a g n a  C L A S S I C A  |  1 6

 A L  F O R N O  Napoletano

T a g l i at e l l a  R i p i e n aT a g l i at e l l a  R i p i e n a   |  1 7
Tagliatella farcida de botifarra negra, del 
perol, ceps i salsa de formatge Parmesà DOP 
18 mesos

D o p p i o  R av i o l oD o p p i o  R av i o l o   |   1 6
Doble ravioli de gamba i ricotta amb

crema cacio e pepe de Pecorino Romano 
i pebre negre, salsa de safrà i caviar de mújol

Fav o r i t i  d e l

Les pastes no farcides poden elaborar-se en versió sense gluten.


