CAPO

LA BOTTEGA

& anima DEL MERCATO

OLIVE DEL CAPO SICILIANE | 4

TAGLIERE DEI SALUMI | 15

Fines lamines d’emborits italians seleccionats: Pancetta Coppata
(Lombardia), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa Piacentina DOP
(Emﬂia—Romanya) i Pancetta Arrotolata (Roma)

IL MATRIMONIO EMILIANO | 16

Trobada classica de Bo]onya: Mortadel la Bo]ognese al festuc
DOP “La Sposa” i Grana Padano IGP 18 mesos

TAGLIERE DEI FORMAGGI | 17

Seleccid de formatges italians seleccionats: Puzzone di Moena (Ilet crua
de vaca), Cabra Blue (pasteuritzada de cabra), Ricotta dovella curada
(crua d'ovella) i Pecorino sardo (pasteuritzada d'ovella).

Amb vinagre balsamic de Modena Aficjo i mel de mil flors

TRECCIA DI BUFALA | 15
Trena de Mozzarella de Bufala Campana DOP, acompanyada
de llimona, pcbrc i oli doliva verge extra de Puglia

FOCACCIA AL FOCACCE Cllwte DAL FORNO FOCACCIA
ROSMARINO | 5 SENSA GLUTINE
Pa tipic italia amb FOCACCIA AL POMODORO |5 3.50
romant fresc Pa tipic italid amb tomaquet Focaccia sense gluten
ANTIPASTI
PICCOLT (Gaecii
NOVITA NOVITA

NODINI CON PEPERONATA | 9
Llacos de massa de pizza fregida al moment, acompanyats de
peperonata italiana de pebrots escalivats, ceba, tomaquet i olives
INSALATA CAPORESE | 15

Tomagquets de temporada, mini mozzarella de bufala, oliva negra,
sindria fresca, carbasso en escabetx i orenga seca

CROCCHETTES DI PECORINO AL TARTUFO | 12

Croquetes cremoses de formatge Pecorino trufat
arrebossades amb panko cruixent (4 unitats)

VITELLO TONNATO | 14

Carpaccio de rodd de vedella lletd amb salsa tonnata
i taperots

POLPO PUGLIESE | 16
Pop arrebossat i fregit sobre una base de Stracciatella
fumada, pesto de llimona, grelos i tomaquet sec

GRANDI

PORCHETTINO | 14
Bikini cruixent de porchetta rostida, formatge Caciocavallo,
mel trufada, mostassa antiga i farigo]a sobre pa tramezzini

INSALATA CAESAR | 15

Pollastre cruixent arrebossat amb panko, enciam trocadero,
romaquet cherry, Grana Padano IGP 18 mesos i salsa César

PARMIGGIANA DI MELANZANE | 14
Rotllets dalberginia farcits de formatge Scamorza fumat,
Mozzarella i salsa de tomﬁquet parmigiana i ﬁ)rmatge Ta]eggio

PIZZA FRITTA | 13

Pizza tregida farcida de Mozzarella i Stracciatella, coronada
amb Mortadel-la “La Sposa” DOP amb festuc, pesto

dralfabrega i fulles d’alfabrega
FESTIVAL DI GAMBERI E CALAMARI | 16

Géll’ﬂb'cl i ca]amar cn tempura Heguera i cruixent

PIATTI

g’m/m&: NEL FORMATO ¢ NEL SAPORE

BRANZINO FRITTO AL SALE | 28

Llobarro sencer (700 g) fregit amb sal gruixuda aromatitzat amb
[limona, farigo]:l i romant, acompanyat d’'una salsa mediterrania
de tomaquet, olives negres, taperes, vi blanc i llimona

COTOLETTA ALLA MILANESE | 21
Costella de porc Duroc arrebossada amb panko, acompanyada
amb patates ﬁ'egides, parmesﬂl i maionesa de tofona

TAGLIATA DI FILETTO DI VITELLO | 23

Filet de vedella ala ragliafa, rucula sa]vatge, encenalls de Grana Padano IGP 18 mesos i reducciod d’aceto balsamic

Disposem de carta d’allérgens. Demana-la per a (6/;4//77///21 L’ITALIA tr:mqui]-lnment.



