
P a r m i g g i a n a  d i  m e l a n z a n e  |  1 4
Rotllets d’albergínia farcits de formatge Scamorza fumat, 

Mozzarella i salsa de tomàquet parmigiana i formatge Tale�io

C r o c c h e t t e S  D i  P E C O R I N O  a l  t a r t u f o  |  1 2
Croquetes cremoses de formatge Pecorino trufat 

arrebossades amb panko cruixent (4 unitats)

T a g l i a t a  d i  f i l e t t o  d i  v i t e l l o  |  2 3
Filet de vedella a la tagliata, rúcula salvatge, encenalls de Grana Padano IGP 18 mesos i reducció d’aceto balsàmic

Grandi  N E L  F O R M A T O  e  N E L  S A P O R E

O l i v e  D E L  C A P O  s i c i l i a n e  |  4

F O C A C C I A
S E N S A  G L U T I N E

3 , 5 0F o c a c c i A  A L  P O M O D O R O  |  5
Pa típic italià amb tomàquet

F o c a c c i a  a l
R O S M A R I N O  |  5
Pa típic italià amb 
romaní fresc

Uscite  D A L  F O R N OFO C A C C E

F E S T I V A L  D I  G A M B E R I  E  C A L A M A R I  |  1 6
Gamba i calamar en tempura lleguera i cruixent

P o L P O  P U G L I E S E  |  1 6
Pop arrebossat i fregit sobre una base de Stracciatella 

fumada, pesto de llimona, grelos i tomàquet sec

P I Z Z A  F R I T T A  |  1 3
Pizza fregida farcida de Mozzarella i Stracciatella, coronada 

amb Mortadel·la “La Sposa” DOP amb festuc, pesto 
d’alfàbrega i fulles d’alfàbrega

V i t e l l o  T o n n a t o  |  1 4
Carpaccio de rodó de vedella lletó amb salsa tonnata

i taperots

I N S A L A T A  C A P O R E S E  |  1 5
Tomàquets de temporada, mini mozzarella de búfala, oliva negra, 

síndria fresca, carbassó en escabetx i orenga seca

G r a n d i  P i at t i

C O T O L E T T A  A L L A  M I L A N E S E  |  2 1
Costella de porc Duroc arrebossada amb panko, acompanyada 
amb patates fregides, parmesà i maionesa de tòfona

B R A N Z I N O  F R I T T O  A l  S A L E  |  2 8
Llobarro sencer (700 g) fregit amb sal gruixuda aromatitzat amb 
llimona, farigola i romaní, acompanyat d’una salsa mediterrània 

de tomàquet, olives negres, tàperes, vi blanc i llimona 

A n t i pa st i

L a  B o t t e g a

I l  m a t r i m o n i o  E m i l i a n O  |  1 6
Trobada clàssica de Bolonya: Mortadel·la Bolognese al festuc

DOP “La Sposa” i Grana Padano IGP 18 mesos

Disposem de carta d’al·lèrgens. Demana-la per a                                                   tranquil·lament.Festeggiare L ’ I T A L I A

P I C C O L I   Piaceri

L’anima  D E L  M E R C A T O

P O R C H E T T I N O  |  1 4
Bikini cruixent de porchetta rostida, formatge Caciocavallo,

mel trufada, mostassa antiga i farigola sobre pa tramezzini

I N S A L A T a  C A E s a r  |  1 5
Pollastre cruixent arrebossat amb panko, enciam trocadero, 
tomàquet cherry, Grana Padano IGP 18 mesos i salsa Cèsar

T r e c c i a  d i  B u f a l a  |  1 5
Trena de Mozzarella de Búfala Campana DOP, acompanyada 
de llimona, pebre i oli d’oliva verge extra de Puglia

T a g l i e r e  d e i  s a l u m I  |  1 5
Fines làmines d’embotits italians seleccionats: Pancetta Coppata 
(Lombardia), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa Piacentina DOP 

(Emília-Romanya) i Pancetta Arrotolata (Roma)

T A G L I E R E  D E I  F O R M A G G I  |  1 7
Selecció de formatges italians seleccionats: Puzzone di Moena (llet crua 
de vaca), Cabra Blue (pasteuritzada de cabra), Ricotta d’ovella curada 
(crua d’ovella) i Pecorino sardo (pasteuritzada d’ovella).
Amb vinagre balsàmic de Modena Añejo i mel de mil flors

Focaccia sense gluten

N o d i n i  c o n  p e p e r o n a t a  |  9
Llaços de massa de pizza fregida al moment, acompanyats de 

peperonata italiana de pebrots escalivats, ceba, tomàquet i olives


